



                        M E N U  D I  S A N
                        V A L E N T I N O

ANTIPASTI

Cuore di Gambero rosso con spuma di formaggio morbido e
scorzetta di arancia candita

Tentacoli  di  Polpo con Bietola rossa al l ’agro e croccante di pane
al Burro

Carpaccio di Seppia e Rape rosse al Prosecco e Lime



PRIMI

Risotto con Gambero rosa crema di Pisel l i  e Paprika
Ravioloni al l ’Astice con r iduzione di pomodoro Cil iegino e

carpaccio di Carciofi


















ACQUA - VINO - CAFFE'

SECONDO

Darna di Ricciola in crosta di pane morbido e Mandorle con crema
di Scalogno arrosto




DOLCI

Tort ino di  Mele con frutt i  ross i  gelato al la Vanigl ia e crumble al la
Cannel la




                        M E N U '  D I  S A N
                        V A L E N T I N O




ANTIPASTI

Tartar di v itel l ina con maionese di Carote e verdure in pinzimonio
Soufflè di Ricotta con Speck e Carciofi

Involt ino di Pancetta e Radicchio brasato con salsa di Peperone
arrosto




PRIMI

Risotto ai porcini
Scrigni di Burrata con vel lutata di Pomodoro e Timo





















ACQUA - VINO - CAFFE'

  SECONDO

Cosciotto al forno e caponatina al l  ‘ol io



DOLCI

Tort ino di  Mele con frutt i  ross i  gelato al la Vanigl ia e crumble al la
Cannel la


